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Prachtkerle zappeln im Netz  

Die Fischzucht Ermisch lädt am Sonntag zum Schaufischen. Für die 
Besucher gibt es etwas aufs Brot – natürlich aus Fisch.  
Von Katarina Gust 

Langburkersdorf. Der Countdown 
für die Fische im Mühlteich in 
Langburkersdorf läuft. An diesem 
Wochenende geht es den Prachtkerlen 
an den geschuppten Kragen. 
Fischwirtschaftsmeister Gunther 
Ermisch und seine Mitarbeiter wollen 
den Teich am Sonntag, 11.  Oktober, 
ab 10 Uhr, abfischen. Vor den Augen 
von möglichst vielen Besuchern. Denn 
sie können das Schaufischen live 
miterleben und gleichzeitig 
begutachten, wie die diesjährige Ernte 
aussieht. Die frisch gefangenen Fische 
werden vor Ort gleich verkauft. 
Gunther Ermisch hat zum Beispiel 
frische Karpfen, Hechte, Schleien, 
Welse und Störe im Angebot. An 
einem Stand wird zudem geräucherter 
Fisch angeboten. Lachs und Forelle können sich die Gäste auch vom Grill 
schmecken lassen. Ermisch, der selbst gutes Essen liebt, hat für den kleinen 
Hunger zusätzlich Karpfenfilets im Bierteig und seine selbst gemachte Fischsuppe 
parat. Für das Rezept ist er bereits berühmt. Der Fischeintopf gehört jedes Jahr 
zu den Rennern.  

Gunther Ermisch hat für die Besucher dieses Mal eine neue kulinarische 
Überraschung kreiert. Etwas, das es bisher in seinem Hofladen noch nicht gibt: 
eine Saiblingscrème mit Vogelmiere als Brotaufstrich. „Ich wollte etwas ganz 
Neues ausprobieren und habe in der Küche ein bisschen herumexperimentiert“, 
sagt der Fischwirtschaftsmeister. Dafür hat sich der Langburkersdorfer sogar 
gastronomische Unterstützung geholt. Zusammen mit dem Küchenteam von 
Schmidt’s Restaurant aus Dresden tüftelte er an dem Brotaufstrich. Das Ergebnis 
will er nun am Sonntag zum ersten Mal präsentieren. Die Besucher können die 
Saiblingscrème verkosten. Auf einem kleinen Regionalmarkt werden neben Fisch 
zudem Honig, Kartoffeln und Wurst von lokalen Produzenten angeboten.  

Beim Abfischen können die Zuschauer vielleicht auch einen Blick auf das 
Maskottchen der Firma werfen: den kapitalen Karpfen namens August, der im 
Mühlteich lebt.  

Schaufischen am Mühlteich Langburkersdorf, Anbau 5, am 11. Oktober, 10-16 
Uhr. Der Eintritt ist frei.  

Ein kapitaler Kaviarstör ist diesem 
Fischer von der Fischzucht Ermisch in 
Langburkersdorf ins Netz gegangen. Am 
Sonntag beim Abfischen am Mühlteich 
werden noch mehr Fische an Land 
gezogen. © Norbert Millauer 
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